
Kesäsesonki 2016 lähestyy ja Fäboda Cafe & Kitchen rekrytoi nyt henkilökuntaa. 

Ravintolassamme tarjoillaan à la carte -annoksia sekä järjestetään juhlia ja 

tapahtumia ympäri vuoden. Fäbodassa sinulla on hyvät kehittymismahdollisuudet. 

Tarjoamme mielenkiintoisen ja monipuolisen työn upealla paikalla lähellä merta.

KEITTIÖMESTARI

Haemme oma-aloitteista henkilöä, jolla on paineensietokykyä. Osaat 

suunnitella ruokalistoja ja olet työssäsi ehdottoman tarkka. Toivomme 

kokemusta budjetoinnista ja laajaa osaamista ruoanlaitosta. Työssäsi 

toimit kokkiemme esimiehenä.

Tehtäviisi kuuluu:

• Keittiömestarina olet vastuussa siitä, että vieraillemme tarjoillaan 

aina korkeaa laatua

• Johdat henkilöstöäsi ja kehität tehokkaampia työskentelytapoja

Odotamme sinulta:

• Aiempaa kokemusta työn valvomisesta keittiössä 

• Silmää yksityiskohdille ja isommalle kokonaisuudelle

• Huolellisuutta ja laatukeskeisyyttä

• Innostunutta, positiivista ja motivoitunutta asennetta

KOKIT JA TARJOILIJAT

Odotamme:

• Aiempaa kokemusta vastaavista tehtävistä

• Tarkkuutta ja laatukeskeisyyttä

• Hyviä yhteistyötaitoja

• Hyvää suomen- ja ruotsin kielen taitoa

Lisätietoja työtehtävistä antaa Saul Mäenpää  

p. +358 44 3403 755 tai saul.maenpaa@gmail.com

Lähetä hakemuksesi, CV:si ja palkkatoiveesi osoitteeseen  

saul.maenpaa@gmail.com viimeistään 17.2.2016.

KEITTIÖMESTARI, KOKKEJA JA TARJOILIJOITA


